
１００年フードサポーターの名称等

サポーター企業・学校

名
企業 アデリア株式会社 ロゴ https://aderia.jp/

１００年フードサポーターの活動内容

取組区分

100年フードサポーター企業・学校

100年フード名 ： 名古屋コーチンの食文化（いわくらＴＫＧ編）【伝統部門】

　　　　　商品・メニュー開発　　　　　　　　　イベント等の開催　　　　　　　　　食文化の継承・魅力発信

取組の成果、

今後の取組予定

「いわくらTKG」普及の取り組みとして、誕生の際のマスコミ向け試食発表会や提供店を巡る

「いわくらTKGスタンプラリー」「いわくらTKGフォトコンテスト」などを経て、令和6年度は

「いわくらTKG川柳コンテスト」を開催し、応募は全国から2,971句にのぼりました。また、岩

倉市名産品にも認定され、市のふるさと納税返礼品ともなっています。

取組を紹介した

ウェブサイトや記事

取組の写真

サポーターの取組紹介

 名古屋コーチンの食文化のいわくらＴＫＧ（卵かけごはん）を楽しむための器の開発をアデリ

ア株式会社と共に行いました。卵かけごはんの「卵」を撹拌するための器で、陶磁器の“てびね

り”の形状を活かした凹凸が、卵だけでなく、納豆、オクラなどネバネバした食材を混ぜやすい

と評判です。その開発メンバーの一人が、この器で究極の卵かけごはんを作りたい、と思ったこ

とがプロジェクトの発端となりました。折しも岩倉市が市政50周年を迎え記念事業を募集してい

たため、「市民の夢 協（かな）えるプロジェクト 」として応募しました。

「いわくらTKG（卵かけごはん）」の定義として、

①名古屋コーチンの卵を使う、②石塚硝子株式会社製「ADERIAてびねり片口豆鉢」を使用す

る、③岩倉市内で提供されることがあります。

中でも「岩倉産いわくらTKG」は、器が岩倉市産であることを前提として、

①市内養鶏孵化場の名古屋コーチンの卵と②市内で収穫されたブランド米「あいちのかおり」を

使用することとしています。

現在では市内5店舗で提供し、プロジェクトの際に誕生した「いわくらTKG運営委員会」が年に

一回程度のペースでPRイベントを行っています。

https://tkg.iwakura-kanko.com/

・至極の卵かけごはんへの挑戦　〜燻製醤油編〜

https://aderia.jp/features/1792/

・至極の卵かけごはんへの挑戦

https://aderia.jp/features/2160/

・いわくらTKGプロジェクト

https://aderia.jp/features/1792/
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